CUISINE CENTRALE : MENUS DU 13 AU 26 JUILLET 2026

SALADE PIEMONTAISE MELON
ROTI DE PORC AU JUS SAUTE DE DINDE A LA BASQUAISE
RATATOUILLE FRAICHE SALSIFIS PERSILLES
BRIQUE DU FOREZ FOURME D AMBERT
CERISES SEMOULE AU CARAMEL
MARDI 14 JUILLET (livraison lundi 13.07) MARDI 21 JUILLET
MACEDOINE TERRINE DE LEGUMES ET SA MAYONNAISE
ESCALOPE VIENNOISE COTE DE PORC GRILLEE
POMMES ROSTIS LENTILLES VERTES DU PUY
YAOURT AROMATISE BICQ FROMAGE BLANC BATTU BIQ
COMPOTE BIO INDIVIDUELLE PECHE PLATE
PATE EN CROUTE ET CORNICHONS SALADE DE PATES BIO
ANDOUILLETTE A LA MOUTARDE TRANCHE DE BCEUF AU JUS
HARICOTS BEURRES AUX OIGNONS PETITS POIS BIO ET CAROTTES BIO
BLEU D' AUVERGNE BRESSE BLEU
KIwWI BIO ABRICOTS
CAROTTES RAPEES SALADE COMPOSEE
SPAGHETTI BIO ROTI DE VEAU AU JUS
A LA CARBONARA RIZ PILAF BIO
YAOURT NATURE BIO PETIT ST ROMAIN
COCKTAIL DE FRUITS AU SIROP CREME DESSERT VANILLE BIO
P1ZzZzA AU JAMBON ET FROMAGE TABOULE
FILET DE HOKI AUX PETITS LEGUMES POISSON MEUNIERE
BROCOLIS BIO AU BEURRE COURGETTES BIO SAUTEES A L AIL
EMMENTAL BIO CAMEMBERT BIO
LIEGEOIS AU CHOCOLAT PRUNES
ARTICHAUT EN VINAIGRETTE SALADE CAMPAGNARDE
FILET DE POULET AU JUS TRIPES A LA PROVENCALE
FLAGEOLETS POMMES DE TERRE A L'ANGLAISE
RIGOTTE SECHE YAOURT AROMATISE
BANANE BIO POIRE CARAMEL ET AMANDES GRILLEES
SALADE DE GESIERS CONFITS CEUF MAYONNAISE
SAUTE DE VEAU AU CURRY POITRINE DE VEAU FARCIE
GRATIN DAUPHINOIS HARICOTS VERTS BIO ET TOMATES POELEE
FAISSELLE FAISSELLE
PATISSERIE PATISSERIE

produits issus de I'agriculture biologique
produits de saison Produits régionaux

Les menus peuvent varier en fonction de I'approvisionnement des matiéres premiéres



